
 

Vorspeisen & Zwischengerichte  
 

Feldsalat | Speck | Trauben | Kürbis | Walnüsse | Croutons   15 

 

Gänseleberterrine | Ananas | Pfeffer-Karamell | Brioche    30 

 

Fischsuppe „Rebstock-Stube“ | Crouton | Aioli      26 

 

Gebeizter Lachs | Avocado | Zitrone | Creme Fraîche    26 

 

 

Hauptgang 

 

Seezunge für 2 Personen        p.P. 42 

Zitrone | Tomate | Karper | Spinat | Butterkartoffeln  

 

Seeteufel „Carbonara“ | Risotto | Erbse       44 

 

Kalbsfilet | Champignon | wilder Brokkoli | Kartoffel-Striebele   40 

 

Schwarzwurzel | Haselnuss | Eigelbravioli       30 

 

 

Dessert 

 

French-Toast | Apfel | Vanille        15 

 

Baba au Citrus | Mandarine         15 

 

3 x Käse | Brot | Butter         15 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Rebstockmenü 

 

Amuse-Bouche 

 

 

Gänseleberterrine | Ananas | Pfeffer-Karamell | Brioche 

oder 

Gebeizter Lachs | Avocado | Zitrone | Creme Fraîche 

 

 

Seeteufel „Carbonara“ | Risotto | Erbse 

 

 

Kalbsfilet | Champignon | wilder Brokkoli | Kartoffel-Striebele 

 

 

Baba au Citrus | Mandarine 

 

 

Petit Four 

 

99 

 

 

 

 

 

 

 

Als Gedeckpreis inkl. Brot, Butter und Wasserpauschale erlauben wir uns 6€ p.P. zu berechnen  

Wir behalten uns vor, ab einer Personenzahl von 6 Gästen eine einheitliche Speisenfolge zu vereinbaren 
Alle Preise in €uro, inkl. gesetzlicher MwSt. Bei Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 


