
 

Vorspeise 

 

Kopfsalat | Parmesan | Tomate | Radieschen      15 

 

 

 

Gänseleberterrine | Rhabarber | Pfefferkaramell | Brioche    35 

 

 

 

Räucher lachs | Sauerampfer | weißer Spargel      28 

 

 

 

Weißer Spargel | Kartoffel | Ei | Frühlingskräuter      26 

 

 

 

 

 

Zwischengänge 

 

Bouillabaisse „Rebstock-Stube“       20 

 

 

 

Pasta | Hummer | Erbse | Bisque       26 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Hauptgang 

 

Ganze Seezunge für 2 Personen | Zitrone | Tomaten| Kapern  

Babyspinat |Butterkartoffeln       p. Pers. 46 

 

 

Zander | Kalbskopf | Spitzkohl | Kartoffelravioli      42 

 

 

Entrecôte double für 2 Personen | Kräuterhollandaise  

Brokkoli | Sellerie | Rösti        p. Pers. 44 

 

 

Kalbsfilet | weißer Spargel | Polenta       46 

 

 

Lammrücken | Tomate | Bärlauch | Fregola-Sarda      42 

 

 

Geräucherter Spitzkohl | Kartoffelbrot | Kräuterjus     32 

 

 

Dessert 

 

Rahm-Gries-Strudel | Rhabarber | Vanille      16 

 

 

Peche Haeberlin          18 

 

 

Schmandtörtchen | Karamell | Zitrus       16 

 

 

3 x Käse | Brot | Butter         16 

 

Als Gedeckpreis inkl. Brot, Butter und Wasserpauschale erlauben wir uns 6€ p.P. zu berechnen  

Wir behalten uns vor, ab einer Personenzahl von 6 Gästen eine einheitliche Speisenfolge zu vereinbaren 
Alle Preise in €uro, inkl. gesetzlicher MwSt. Bei Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 


