
 

Vorspeise 

 

Eisberg | Croutons | Kräuter | Bärlauch       14 

 

 

Kalbskopf | Hummer | Kräuter-Vinaigrette      32 

 

 

Gänseleberterrine | Rhabarber | Pfefferkaramell | Brioche    34 

 

 

Langustine | Erbse | Spargel | Zitrone      42 

 

 

Blumenkohl | gebraten | gebacken | Salat | Creme     22 

 

 

 

 

 

Zwischengänge 

 

Bouillabaisse „Rebstock-Stube“       20 

 

 

Jakobsmuschel | Rettich | Sauce Maltaise      28 

 

 

Geschmorter Kalbsschwanz | Kartoffel | Spargel | Eigelb    26 

 

 

 

 

 

 



 

Hauptgang 

 

Wolfsbarsch | gelbe Linsen | Karotte | Curry     45 

 

 

Seezunge | Safran | Kartoffel | Olive | Kapern      50 

 

 

Bärlauch Gnocchi | Morcheln | Spargel | Sauce Choron     34 

 

 

Lammrücken | Fregola Sarda | Aubergine       42 

 

 

Geschmorte Short Rib vom Rind| Zwiebel | Kartoffelterrine | Spitzkohl   40 

 

 

Entrecôte Double für 2 Personen | Sauce Bernaise | Polenta Schnitte |  p.P. 

Wilder Brokkoli          38 

 

 

Dessert  

 

Tiramisu | Mango          15 

 

 

Topfen | Rhabarber | Erdbeersorbet      17 

 

 

Haselnuss | Himbeere | Himbeersorbet | Karamellmousse     18 

 

 

Valrhona-Knusper | Vanille | Kirschsorbet       18 

 

 

Kugel Sorbet           3 

 

 

Alle Preise in €uro inkl gesetzlicher MwSt. Bei Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal 


