
Fischmenü 

 

 

Amuse-Bouche 

 

 

Gebratener Hummer | Couscous | Joghurt | Kichererbsen 

 

 

Jakobsmuschel | Blumenkohl | Imperial Kaviar  

 

 

Lauwarmer Saibling | Karotte | braune Butter | Vadouvan 

 

 

Zander | Bergamotte | Kartoffelgnocchi | wilder Broccoli 

 

 

Pêche Haeberlin | Champagner Sabayon |Vanilleeis 

 

 

Petit Four 

 

 

125 

 



Kleines Rebstock Menü 

 

Amuse-Bouche  

 

 

Poularde | Blumenkohl | gebraten | gebacken | Salat | Creme 

2022, Auxerrois, Lahr, Wöhrle  

 

Geschmorter Kalbsschwanz | Kartoffel | Schwarzwurzel 

2022, Weissburgunder , Laufener Altenberg 1G, Schlumberger-Bernhard  

 

Reh | Rücken & Keule | Rotkohl | Polentaschnitte | Sellerie 

2019, Spätburgunder, Malterdinger, Bernhard Huber  

 

Baba | Mandarine | Mandarinensorbet | Zitrussauce 

2021, Riesling Kabinett, Forst, Georg Mosbacher  

 

Petit Four 

 

99 

 

Weinbegleitung 48 

 

 
Alle Preise in €uro inkl gesetzlicher MwSt. Bei Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal 


