
 

Unser Start im Rebstock  

 

 

Vorspeise 

 

Feldsalat | Croutons | Speck | eingelegter Kürbis | Nüsse     16 

 

 

Zweierlei gebeizter schottischer Lachs | Kohlrabi | Ingwer     25 

 

 

Gänseleberterrine | Birne | Mandeleis | Brioche      36 

 

 

Heiß geräucherte Entenbrust | Rahne | gebratene Entenleber    36 

 

 

 

Zwischengänge 
 

1h Ei | Schwarzwurzel | Kartoffel | Perigord Trüffel    34 

 

 

Bouillabaisse „Rebstock-Stube“       18 

 

 

Jakobsmuschel | Blumenkohl | Imperial Kaviar      28 

 

 

Kinn vom Iberico | Bohne | Räucherspeck       22 

 

 

 

 

 



 

 

Hauptgang 

 

Rehhäxle „Försterin“ | Spitzkohl | Kartoffelterrine      36 

 

 

Perlhuhn Brust | Keulen-Ravioli | Sauce Albufera | Trompetenpfifferling | 

Petersilienwurzel         42 

 

 

Weißer Heilbutt | Aubergine | Chorizo | Safran Fenchel     39 

 

 

Geschmorte Rote Beete | Balsamico | Sellerie | Haselnuss | 

Pommes Dauphine          34 

 

 

Ganzer Baby Seeteufel | Pulpo | Tomate | Kaper | Kartoffel    48 

 

 

 

Dessert  

 

Pêche Haeberlin | Champagner Sabayon |Vanilleeis     14 

 

 

Ananas | Joghurt | Kokos         15 

 

 

Rebstockapfel | Vanilleeis         17  

 

 

Kugel Sorbet           3 

 

 

 

Alle Preise in €uro inkl gesetzlicher MwSt. Bei Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal 


